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dein Sartonser Team
Elli und Jasmin
Gastgeberinnen seit 2025

Alle Preise inkl. 8,1% MwSt
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SARTONS

Berghotel Restaurant

Herzlich Willkommen
bei uns!

Inmitten majestatischer Gipfel und weiter Taler entstehen
Gerichte, die die Seele warmen und den Gaumen verwdhnen.
Unsere Gerichte werden mit Leidenschaft und viel Liebe zur
Region gekocht, genau das Richtige fiir alle.

Wer am liebsten gar nicht mehr von hier weg will,
tibernachtet gleich bei uns, in einem der heimeligen
Doppelzimmer mit Etagendusche und WC oder in

unserer geselligen Gruppenunterkunften mit je 20 Betten.
Fiir einen langere Aufenthalt empfehlen wir unser urchiges
Ferienhaus «Tgiasa Cao», das Platz fiir sieben Gaste bietet.
Ideal, um noch mehr von der Schénheit der Berge zu erleben.

Schon, dass du da bist, jetzt wird genossen!



Lieber Gast
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SARTONS

Berghotel Restaurant

Bei Allergie oder Intoleranz, steht das Sartonser Team gerne zur Verfiigung.*

CHF 7.50

CHF 10.50
1/2 Coupe CHF 8.50

CHF 10.50
1/2 Coupe CHF 8.50

CHF 9.50

CHF 9.50

Espresso Affogato
1 Kugel Vanilleglace mit Espresso

Coupe Dulcinea
3 Kugeln Caramelglace, Caramelsauce
mit Rahm garniert

Coupe Kaffee
3 Kugeln Kaffeeglace mit Kaffeetopping und Rahm garniert

Sorbet Trio
Je 1 Kugel Mango- Blutorange- und Apfelsorbet

Ice Kaffee geriihrt
Kaffeeglace mit kaltem Kaffee verrithrt und Rahm garniert



CHF 9.50

CHF 7.50

CHF 17.50

ohne Schuss CHF 13.50
mit Vodka CHF 15.50

CHF 12.50
1/2 Coupe CHF 10.50

CHF 12.50
1/2 Coupe CHF 10.50
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SARTONS

Berghotel Restaurant

Meringues Glace
mit je 1 Kugel Vanille und Erdbeerglace und Rahm garniert

Meringues ohne Glace
Meringues mit Rahm garniert

Berner Riesen Meringues

2 Kugeln Vanilleglace, 1 Kugel Erdbeerglace
mit riesen Meringues und Rahm garniert
Nur etwas fiir ausgewachsene Leute

Heisse Liebe
Warme Himbeeren mit 2 Kugeln Vanilleglace und Rahm garniert

Moccacino «Sartonsi»
2 Kugeln Kaffeeglace, 1 Kugel Schoggiglace
mit hausgemachtem Kaffeelikér und Rahm garniert

Coupe Lumumba
2 Kugeln Schoggiglace, 1 Kugel Vanilleglace
mit Rum und Rahm garniert



CHF 10.50
1/2 Coupe CHF 8.50

CHF 11.50
1/2 Coupe CHF 9.50

CHF 9.50
CHF 12.50
1/2 Coupe CHF 10.50

CHF 5.00
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SARTONS

Berghotel Restaurant

Coupe Ballerina
2 Kugeln Caramelglace, 1 Kugel Stracciatellaglace
mit Rahm garniert

Coupe Danemark
3 Kugeln Vanilleglace mit Rahm
und warmer Schoggisauce

Vermicelles
mit Rahm
Vanilleglace und Rahm «Nesselrode»

Wild Spezial

Traubensorbet mit einem Schuss Whisky



CHF 7.50

CHF 2.00

Pro Kugel CHF
Portion Rahm CHF

2.80
1.50
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SARTONS

Berghotel Restaurant

Frappé
Wihle deine Glacesorte

«i mag niimme»
Ein kleiner Scherz des Hauses

Unsere Glace und Sorbet

Vanille, Erdbeer, Schoggi, Kaffee,
Caramel, Zimt, Stracciatella,
Zitronensorbet, Apfelsorbet,
Blutorangensorbet und Mangosorbet



CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

5.00

5.00

5.00

5.00

5.00
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SARTONS

Berghotel Restaurant

Die Kiisschenecke

Frauen Kiisschen
Eine Kugel Apfelsorbet
mit einem Schuss Opfeli

Manner Kiisschen
Eine Kugel Blutorangensorbet
mit einem Schuss Grand Marnier

Campari Kiisschen
Eine Kugel Blutorangensorbet
mit einem Schuss Campari

Baileys Kiisschen
Eine Kugel Vanilleglace
mit einem Schuss Baileys

Roételi Kiisschen
Eine Kugel Zitronensorbet
mit einem Schuss Roteli

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

5.00

5.00

5.00

5.00

5.00

Mango Kiisschen
Eine Kugel Mangosorbet
mit einem Schuss Prosecco

Colonel Kiisschen
Eine Kugel Zitronensorbet
mit einem Schuss Vodka

Kaffee Kiisschen
Eine Kugel Kaffeeglace
mit einem Schuss Kirsch

Zimt Kiisschen
Eine Kugel Zimtglace
mit einem Schuss Kaffeelikor

Calvados Kiisschen
Eine Kugel Apfelsorbet
mit einem Schuss Calvados
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Berghotel Restaurant

Aus der Sartonser Backstube

Hausgemachter Apfelstrudel

CHF 11.50 mit Vanilleglace

CHF 11.50 mit warmer Vanillesauce

CHF 7.50 natur
+CHF 1.50 zusatzlich mit Rahm garniert

CHF 4.50 Hausgemachte Nussgipfel
+CHF 1.50 mit Rahm garniert

CHF 6.50 Sartonser Fruchtkuchen
+CHF 1.50 mit Rahm garniert

CHF 12.50 Hausgemachter Brownie

mit Vanilleglace und Rahm garniert



