
Speisekarte



Willkommen im Berghotel 
Sartons, Valbella

 
 Schön, dass Sie heute unser Gast sind.

Wussten Sie:

 dass das Berghotel Sartons auf 1�660 Meter über dem Meer steht?

dass wir sieben einfache Doppelzimmer mit Etagendusche und WC haben?

dass wir zwei Gruppenunterkünfte mit je 20 Betten haben?

dass wir ein Ferienhaus �Tgiasa Cao� mit 7 Betten vermieten?

dass wir im Winter direkt an der Skipiste nach Valbella und Parpan stehen?

dass der Wirt schon 14 Jahre im Berghotel Sartons der Gleiche ist?

Sehen Sie und jetzt wissen Sie wieder einiges mehr.

Ich, Dominik Schäfer und die Mitarbeiter wünschen 
Ihnen einen tollen Aufenthalt bei uns.

Unsere Lieferanten:

Parpan Früchte und Gemüse, Valbella Puracenter, Lenzerheide
Metzgerei Schafknecht, Valbella Aurora Bäckerei, Valbella 
Kocherhans Fleischtrocknerei, Churwalden Bavorin Weine, Zürich
Frisco Findus, Landquart Von Salis AG, Landquart 
Carna Grischa AG, Landquart Jürg Hartmann, Malans
Getränke & Weinhandlung Valbella AG, Valbella Metzgerei Keller, Zürich



 
 Salate

  Grüner Salat  Fr. 7.60

  In der Schüssel ab 2 Personen pro Person  Fr.  7.--

  Gemischter Salat  Fr. 9.70

  In der Schüssel ab 2 Personen pro Person  Fr.  9.--

  Tomatensalat mit Mozzarella Fr. 10.60

  Salatteller Fr. 15.60  

  Wurstsalat garniert Fr. 15.60  

  Wurst-Käsesalat garniert Fr. 16.60  

  Thonsalat garniert Fr. 15.60

 Suppen
   Vorspeise Hauptgang 

  Gerstensuppe  Fr. 6.50 Fr. 9.80

  Bouillon natur Fr. 5.-- Fr. 6.--

  Bouillon mit Ei  Fr. 6.50 Fr. 8.50

 Kalte Vorspeisen
   Vorspeise Hauptgang

  Salsiz    Fr. 9.80

  Alpkäse Fr. 10.80 Fr. 13.80

  Hobelkäse  Fr.  12.50 Fr. 19.50

  Speck  Fr. 11.50 Fr. 14.50

  Bündner�eisch  Fr. 14.50 Fr. 22.--

  Rohschinken  Fr. 12.50 Fr. 18.50

  Sartonserplatte Fr. 14.50 Fr. 22.50

  Bündner�eisch, Rohschinken, Speck und Hobelkäse



 
 

 Warme Vorspeisen
 
 Maluns Fr. 14.50

  Kartoffeln, vermengt mit Mehl, gerieben und angeröstet,

   serviert mit Rohessspeck, kaltem Käse und Apfelmus
 

 Capuns Fr. 14.50

  Mangoldblätter gefüllt mit Spätzliteig und Rauch�eisch

  an einer Milch-Bouillon mit Käse gratiniert

 6 Weinbergschnecken Fr. 9.50

  mit Kräuterbutter gratiniert

  
 Rösti aus der Pfanne

 Sennenrösti Fr. 18.80

  mit Speck, Zwiebeln und einem Ei
 

 Nenirösti Fr. 18.80

  mit Speck, Zwiebeln und Alpkäse
 

 Sartonserrösti  Fr. 21.80

  mit Schweinsschnitzel, Champignonsauce und Käse

 Käse

 Raclette mit �Gschwellten� 1 Teller Fr. 11.50

   2 Teller Fr. 23.--  

  Sartonser Käsefondue ab 2 Personen

   Käsefondue 	 pro Pers. Fr. 23.50

   Käsefondue mit Schnittlauch pro Pers. Fr. 23.50

   Steinpilzfondue pro Pers. Fr. 25.50

Pro Zusatzgedeck Fr. 2.50



 
  
 Urchiges Allerlei

   Hauswurst vom Schafknecht	  Fr.15.50

    Serviert mit verschiedenen Salaten (dauert ca. 15 Minuten)

   Bündner Capuns  Fr. 21.50

    Mangoldblätter gefüllt mit Spätzliteig und Rauch�eisch,   

    an einer Milch-Bouillon mit Käse gratiniert

   Maluns   Fr.  15.50

    Kartoffeln, vermengt mit Mehl, gerieben und angeröstet,  

    serviert mit Rohessspeck, kaltem Käse und Apfelmus 

   Pizokels 1/2 Portion Fr.  15.50

    Spätzliteig mit Krauseminze, vermengt mit Kartoffeln,  Fr. 19.50   

    serviert mit gerösteten Zwiebeln 

   Aelpler Makkaroni mit Apfelmus 1/2 Portion Fr. 15.50

    Makkaroni mit Speck, Kartoffeln, Käsesauce und Zwiebeln Fr. 19.50
 

 Vegetarisches

   Gemüseteller 		   Fr. 22.50

    Verschiedene Gemüse liebevoll angerichtet, serviert mit Reis

  	 Vegirösti    Fr. 20.50

    Berner Rösti mit feinem Gemüse garniert

   Spätzli Pfanne	 1/2 Portion Fr. 15.50

    Spätzli mit Gemüsestreifen und Champignons an Rahmsauce Fr. 19.50

Pro Zusatzgedeck Fr. 2.50



 Fleischiges

   Rumpsteak   Fr. 29.50

    180 gr. Rindssteak mit hausgemachter Kräuterbutter, 

    Gemüse und Pommes frites
 

   Rinds�let 		  Fr. 39.50

    200 gr. Rinds�let mit hausgemachter Kräuterbutter, 

    Gemüse und Pommes frites

   Filetpfännli Wurzelmännli  Fr. 28.50

    Schweins�let mit Pilzsauce, Rösti und Gemüse

   Schweins Cordon bleu  Fr. 29.50

    Mit Gemüse und Pommes frites

   Panierte Schweinsschnitzel  Fr. 23.50

    Zwei panierte Schnitzel mit Gemüse und Pommes frites

   Hausgemachte Sartonser Bauernbratwurst Fr. 21.50

    Hausgemachte Schweinsbratwurst  200 gr. mit Zwiebelsauce und Rösti

   Kalbsrahmschnitzel	  Fr. 29.50

    Zwei Schnitzel mit Champignonrahmsauce, Nudeln und Gemüse

   Dominik�s Wundergeschnetzeltes Fr. 24.50

    Kalbs-und Schweinsgeschnetzeltes an einer Champignon-

    Safran-Vermouthsauce und Spätzli

 Fitnesteller 
diese Gerichte werden alle mit verschiedenen 

Salaten und Kräuterbutter serviert

 Rumpsteak Fr. 28.50

 Rinds�let Fr. 38.50

 Kalbsschnitzel Fr. 28.50

 Schweinsschnitzel Fr. 22.50

 Bauernbratwurst Fr. 20.50

  Pouletbrust * Fr. 18.50

   




